Entrantes frios

Escalibada con anchoas del cantabrico 7.90
Esgqueixada de bacalao con olivas de Aragon 8.75
Ensalada de queso de cabra crujiente con flores del pensamiento 8.50
Tabla de embutidosibéricos 8.50

Jamon ,chorizo, fuet ,Jomo y salchichdn

Tabla de quesos artesanos 12.90
Semi, seco, cremoso, ediazabal, azul y parma

Salmoén marinado al eneldo con perfume de pastis 8.75
Ensalada “ especial del Cheff” 250
Tomate, olivas, esparragos, atun, huevo, salmén marinado, cebollay maiz.

Tomate natural con ventresca de bonito 8.20
Mosaico deverdurasalabrasa 7.50

Pimiento rojo, pimiento verde, calabacin, berenjena, patata, tomate, alcachofa,
esparragos y champifiones.

Endiviasal roquefort con nuecesy reduccion de balsamico 8.10
Ensalada de habitas con vinagreta detrufos de la huerta 7.10
Jamon dejabugo al corte 18.00
Ensalada verde 6.50

Entrantes calientes

Caracolesalallauna 10.20
Salteado de ceps con butifarranegray ajetes 8.90
Cazuelita del pescador 8.75
Gambitas, angulasy cuerpo de bogavante

Croquetas de bacalao caseras ( 8 unidades) 5.75
Croquetas de jamon de la casa ( 6 unidades) 5.90

Macarrones a la napolitana 7.50



